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Produktspezifikation 
 
 

WARENBEZEICHNUNG Roggenmisch-Fladenbrötchen mit Speck. 

MARKENNAME Speck Vinschgauer 

Artikelnummer 2252 

 

Produktbeschreibung 

Aussehen 

 

Weiche, mittelbraune gebackene Teigfladen mit 

bemehlter Oberfläche und graubrauner, grobporiger 

Krume und eingebackenen Speckstückchen. 

Geruch Würzig, leicht säuerlich, typisch Backware, leicht nach 

gebratenem Speck.  

Geschmack Aromatisch, würzig, herzhaft nach Speck 

 

Zutaten 

(in absteigender Reihenfolge) 

Roggenmehl (35%), Wasser, Weizenmehl, 

Roggensauerteig 15% (Roggenmehl, Wasser), Speck 8% 

(Schweinefleisch, Salz, Gewürze, Zucker, 

Antioxidationsmittel: Natriumascorbat, 

Konservierungsstoff: Natriumnitrit), Hefe, Salz, 

Brotklee. 

 

Hinweis für Allergiker  Enthält Gluten. Kann Spuren von Sesam und 

Schalenfrüchten enthalten. 

 

Durchschnittliche Nährwerte je 100 g 

Energie 1047 kJ / 250 kcal 

Fett 2,1 g 

davon gesättigte Fettsäuren 0,9 g 

Kohlenhydrate 47 g 

davon Zucker 1,6 g 

Ballaststoffe 6,7 g 

Eiweiß 7,5 g 

Salz 1,5 g 
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Chemisch-physikalische Eigenschaften  

Feuchtigkeit ca. 38% 

Aflatoxin B1, B2, G1, G2 < 1 µg/kg 

Ocratoxin A < 3,0 µg/kg 

Deoxynivalenol < 500 µg/kg 

Fremdkörper keine 

 

Mikrobiologische Werte 

Gesamtkeimzahl < 10.000 KBE/g 

Hefen < 100 KBE/g 

Schimmel  < 100 KBE/g 

Colifome < 10 KBE/g 

Escherichia coli neg/1g 

Salmonellen neg/25g 

 

Lagerungshinweis Vor Wärme schützen und trocken lagern! 

 

Verpackung 

 

Nettogewicht 

Unter Schutzatmosphäre verpackt. 

Kunststoffverpackung mit Klebeetikette. 

4 Brötchen  zu 50g = 200g ℮ 

 

Haltbarkeit 5 Monate bei ungeöffneter Packung. Verpackung erst 

kurz vor dem Gebrauch öffnen.  

 

Zum sofortigen Verzehr 

geeignet. Tipps zum besseren 

Genuss 

Die Brote schmecken am besten, wenn man sie 5 Min. in 

den 200°C heißen Backofen oder 30 Sek. bei 440 W in die 

Mikrowelle gibt. 

 


