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Produktspezifikation 
 

WARENBEZEICHNUNG 
Knuspriges Bio-Fladenbrot aus Roggen- und 

Weizenmehl mit Kümmel und Fenchel 

MARKENNAME PREISS Original Bio-Schüttelbrot 

Artikelnummer 2460 

 

Produktbeschreibung 

Aussehen Trockenes, knuspriges, dünnes Fladenbrot. 

Bräunliche Oberfläche, lockere, poröse Struktur.  

Bruch ist ein Qualitätsmerkmal. 

Geruch Aromatisch, rotarti 

Geschmack 

 

Leicht würziger Geschmack: typisch nach Kümmel 

und Fenchel, typisch nach Backware. 
 

Zutaten  

(in absteigender Reihenfolge) 

 

Roggenmehl* 94%, Weizenmehl*, Hefe, Salz, 

Kümmel*, Fenchel*.  

* = aus kontrolliert biologischem Anbau 
 

Hinweis für Allergiker 

 

 

Enthält Gluten. Kann Spuren von Sesam und 

Schalenfrüchten enthalten.  

 
 

Durchschnittliche Nährwerte pro 100 g 

Energie 1460 kJ / 345 kcal 

Fett 1,4g 

davon gesättigte Fettsäuren 0,5g 

Kohlenhydrate 72g 

davon Zucker 1,1g 

Ballaststoffe 6,4g 

Eiweiß 8,0g 

Salz 2,03g 
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Mikrobiologische Werte  

Gesamtkeimzahl  < 1000 UFC/g 

Hefen < 100 UFC/g 

Schimmel < 100 UFC/g 

Coliforme < 10 UFC/g 

Escherichia coli neg/g 

Salmonellen neg/25 g 
 

Lagerungsbedingungen Kühl und trocken lagern.  
 

Verpackung Polyethylenfolie geschrumpft mit Klebeetikette 
 

Nettogewicht 150 g ℮ 
 

Haltbarkeit 18 Monate in der ungeöffneten Verpackung 
 

EG-Kontrollnummer BZ-42849-B; Kontrolliert durch: 

ABCERT GmbH (IT BIO 013) 
 

geographische Herkunftsangabe 

Rohstoffe 

EU-Landwirtschaft 

 

Chemisch/physikalische Eigenschaften 

Feuchtigkeit ca. 5% 

Aflatoxin B1, B2, G1, G2 < 1 µg/kg 

Ocratoxin A < 3,0 µg/kg 

Deoxynivalenol < 500 µg/kg 

Fremdkörper Keine 


